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І.Призначення 
навчальної дисципліни

Вивчення дисципліни «Проблеми використання 
генетично-модифікованої сировини» дає можливість 
оволодіти сучасною системою теоретичних та 
практичних навичок щодо основних завдань генної 
інженерії в галузі харчових виробництв, досліджень 
можливих несприятливих ефектів генно-
модифікованих організмів на здоров'я людини, 
методів виявлення генетично модифікованих 
організмів та їх похідних, регулювання поводження з 
генетично модифікованими організмами в Україні.

2. Мста навчальної
дисципліни

Метою вивчення дисципліни «Проблеми
використання генетично-модифікованої сировини» є 
теоретична і практична підготовка здобувачів вищої 
освіти - майбутніх фахівців для з’ясування і 
вирішення проблем та переваг використання ГМ 
сировини при виробництві харчових продуктів, 
знайомство з видами та особливостями ГМ 
сировини, що застосовується, сучасними методами 
досліджень вмісту генетично-модифікованих
складових у харчових продуктах і сировині, 
можливостями практичного втілення
біотехнологічних процесів у різних галузях 
народного господарства особливо у харчовій 
промисловості.
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3. Компетентності Інтегральні компетентності:
Здатність розв'язувати складні спеціалізовані 

задачі та практичні проблеми, що характеризуються 
комплексністю та невизначеністю умов у виробничих 
умовах підприємств харчової промисловості та 
ресторанного господарства та у процесі навчання, що 
передбачає застосування теоретичних основ та 
методів харчових технологій.

Загальні компетентності:
К 01. Знання і розуміння предметної області 

та професійної діяльності.
К 02. Здатність вчитися і оволодівати 

сучасними знаннями.
К 03. Павичкі використання інформаційних та 

комунікаційних технологій.
К 06. Здатність оцінювати та забезпечувати 

якість виконуваних робіт.

Програмні результати наечання:
ПРИ 01. Знати і розуміти основні концепції та 

практичні проблеми в галузі харчових технологій.
ПРИ 05. Знати наукові основи технологічних 

процесів харчових виробництв та закономірності 
фізико-хімічних, біохімічних і мікробіологічних 
перетворень основних компонентів продовольчої 
сировини під час технологічного перероблення.

ПРН 06. Знати і розуміти основні чинники 
впливу на перебіг процесів синтезу та метаболізму 
складових компонентів харчових продуктів і роль 
нутрієнтів у харчуванні людини

4. Заплановані
результати навчальної 
дисципліни

У результаті вивчення навчальної дисципліни 
здобувач вищої освіти повинен:
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знати: основні концепції, теоретичні та практичні проблеми 
в галузі харчових продуктів; теоретичні основи 
створення генно-модифікованих продуктів;
генетично-модифіковані джерела продовольчої 
сировини рослинного походження; ризики 
споживання харчових продуктів з вмістом генетично- 
модифікованої сировини; методи виявлення 
генетично модифікованих організмів та їх похідних; 
наукові основи технологічних процесів харчових 
виробництв та закономірності фізико-хімічних, 
біохімічних і мікробіологічних перетворень основних 
компонентів продовольчої сировини під час 
технологічного перероблення; основні чинники 
впливу на перебіг процесів синтезу та метаболізму 
складових компонентів харчових продуктів і роль 
нутрієнтів у харчуванні людини

вміти: застосовувати методи дослідження ГМ сировини; 
забезпечувати порядок проведення досліджень 
генетично модифікованих організмів на якість та 
біобезпечність; аналізувати біологічні перетворення 
речовин у процесі переробки генетично- 
модифікованої сировини; використовувати базові 
знання при проведенні біотехнологічних досліджень 
з метою застосовування їх у виробничих умовах.

5.Опис навчальної
дисципліни

Всього годин/кредитів за навчальним 
планом, з них:

- лекції

- лабораторні заняття

- самостійна робота

60 годин/
2,0 кредити

16 годин/
0,53 кредитів

ЗО годин/
1,0 кредит
14 години/ 

0,47 кредитів
Календарний план*

№ 
з/п Найменування тем

Розподіл 
навчального 
часу, годин

сам.лк лз _ роботе
7-й семестр
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1

Теоретичні основи створення генно-модифікованих 
продуктів.
Ген як елементарна одиниця спадковості, генетичний 
код, технологія рекомбінантних ДНК

2 2 2

2

Генно-модифікована сировина в харчовому виробництві. 
Основні завдання генної інженерії в галузі харчових 
виробництв. Генно-інженерні підходи до створення 
інтенсивних технологій в харчовій галузі. Генетично- 
модифіковані джерела продовольчої сировини рослинного 
походження

2 4 2

3

Продукти харчування, одержувані за допомогою 
сучасної біотехнології.
Сільськогосподарська рослинна сировина. М’ясні
продукти і риба. Мікроорганізми.

2 4 1

4

Ризики споживання харчових продуктів з вмістом 
генетично-модифікованої сировини.
Харчові ризики. Можливі несприятливі ефекти генно- 
модифікованих організмів на здоров'я людини.

2 4 2

5

Позитивні аспекти застосування генно-модифікованої 
сировини.
Змінені поживні властивості і склад ГМ продуктів. 
Поліпшення білкового складу. Видалення алергенів і 
антінутріентов. Зміна вмісту крохмалю і співвідношення 
жирних кислот

2 4 1

6

Характеристика методів дослідження ГМ сировини.
Хімічний метод (виявлення змін хімічного складу), 
імуноферментний аналіз (ІФА), метод полімеразно- 
ланцюгової реакції (ПЛР), виявлення ГМО за допомогою 
діагностичних тест-систем.

2 4 2

7

Порядок проведення досліджень генетично
модифікованих організмів на якість та біобезпечність. 
Медико-генетична оцінка. Медико-біологічна оцінка.
Технологічна оцінка.

2 4 2

8

Забезпечення регулювання поводження з генетично 
модифікованими організмами в Україні.
Закон про біобезпеку. Реєстрація ГМО. Маркування 
сільськогосподарських товарів, вироблених із
застосуванням генетично модифікованих організмів

2 4 2

Всього 16 ЗА 14
* Примітка. Проведення видів занять здійснюється відповідно до графіку 
освітнього процесу
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6. Порядок та 
критерії 
оцінювання

Поточний контроль знань здійснюється шляхом усного 
опитування на лабораторних заняттях за теоретичним 
матеріалом курсу та захисту виконаних завдань. Контроль 
виконання завдань самостійного опрацювання проводиться за 
допомогою тестування з використанням ПЕОМ в оболонці 
Moodie.
Підсумковий контроль забезпечується шляхом проведення у 7 
семестрі заліку в усній формі по питаннях, що розглядаються 
і затверджуються на засіданні кафедри. Оцінювання 
виконується за шкалою ЄКТС.
Зарахування пропущених занять здійснюється після їх 
відпрацювання з НІШ за розкладом консультацій.
У 7 семестрі здобувані вищої освіти, які успішно пройшли 
курс дисципліни і набрали протягом семестру не менше 36 
балів, складають залік з максимальною кількістю балів - 40. 
Здобувані, які набрали впродовж 7 семестру 60 балів та 
більше одержують залік без його складання. В іншому 
випадку залік складається й набрані бали додаються до 
семестрових.

Поточний і підсумковий контроль знань здобувачів вищої освіти

Форма контролю Кількість 
заходів

Оцінка Сума
min max min max

7-й семестр
- опитування на лекціях 7 3 5 21 35

-опитування на лабораторних заняттях 10 3 5 ЗО 40

- тестовий контроль поточний 1 9 15 9 15
Разом по дисципліні 60 100

Загальна шкала оцінювання ECTS за результатами курсу
Сума балів за всі види 
навчальної діяльності Оцінка ECTS

Оцінка за національною 
шкалою

90- 100 А

зараховано
82-89 В
75-81 С
64-74 D
60-63 Е
35-59 FX не зараховано з 

можливістю повторного 
складання

0-34 F не зараховано з 
обов’язковим повторним
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вивченням дисципліни

7. Політика курсу Основні принципи проведення занять:
- відкритість до нових та неординарних ідей, 

толерантність, доброзичлива партнерська атмосфера 
взаєморозуміння та творчого розвитку;

- усі завдання, передбачені програмою, мають 
бути виконані у встановлений термін;

- різні моделі роботи на заняттях, у тому числі 
робота над вирішенням завдань дає можливість 
здобувачам вищої освіти якнайширше розкрити свій 
власний потенціал, навчитись довіряти своїм 
партнерам, розвинути навички інтелектуальної роботи 
в команді;

- курс передбачає інтенсивне використання 
мобільних технологій навчання, що дає можливість 
здобувачам вищої освіти та викладачеві спілкуватись 
один з одним у будь-який зручний для них час, а для 
здобувачів вищої освіти, які відсутні на заняттях, 
отримати необхідну навчальну інформацію та 
представити виконані завдання;

- протягом усього курсу активно розвиваються 
автономні навички здобувачів вищої освіти, які 
можуть підготувати додаткову інформацію за темою, 
що не увійшла до переліку тем лабораторних занять 
змістових модулів та виступити з презентацією чи 
інформуванням додатково.

8. Інформаційні 
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