


1. Призначення 
навчальної 
дисципліни

Вивчення дисципліни сприяє формуванню методологічних 
знань під час проведення наукових досліджень з метою 
розробки нових продуктів харчування, відповідних 
технологій. Використання теоретичних засад - методів та 
методик, дозволить здобувачам розробляти нові технології 
продуктів харчування високої якості, біологічної та 
харчової цінності; під час проведення досліджень чітко 
вибирати об’єкт і предмети, ставити завдання, для 
досягнення поставленої мети; орієнтуватися в сучасних 
тенденціях харчування населення України.

2. Мета навчальної 
дисципліни

Формування у здобувачів вищої освіти компетентностей, 
які забезпечать вміння розв’язувати складні задачі та 
проблеми харчових технологій шляхом проведення 
досліджень та/або впровадження інновацій за умов і вимог, 
яким характерна невизначеність.

3. Компетентності Інтегральна компетентність:
Здатність розв'язувати задачі дослідницького та/або 
інноваційного характеру у сфері харчових технологій.
Загальні компетентності (ЗК):
ЗК 1. Здатність до пошуку, оброблення та аналізу 
інформації з різних джерел.
ЗК 2. Здатність проводити дослідження на відповідному 
рівні.
ЗК 3. Здатність генерувати нові ідеї (креативність).
Спеціальні (фахові, предметні) компетентності ) (СК):
СК 1. Здатність обирати та застосовувати спеціалізоване 
лабораторне і технологічне обладнання та прилади, 
науково-обгрунтовані методи та програмне забезпечення 
для проведення наукових досліджень у сфері харчових 
технологій
СК 2. Здатність планувати і виконувати наукові 
дослідження з урахуванням світових тенденцій науково- 
технічного розвитку галузі
СК 4. Здатність презентувати та обговорювати результати 
наукових досліджень і проектів.

4.Заплановані 
програмні 
результати 
навчальної 
дисципліни

У результаті вивчення навчальної дисципліни здобувач 
вищої освіти повинен отримати такі програмні результати 
навчання:
PH 1. Відшуковувати систематизувати та аналізувати 
науково-технічну інформацію з різних джерел для 
вирішення професійних та наукових завдань у сфері 
харчових технологій.
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Календарний план

PH 2. Приймати ефективні рішення, оцінювати і 
порівнювати альтернативи у сфері харчових технологій, у 
тому числі у невизначених ситуаціях та за наявності 
ризиків, а також в міждисциплінарних контекстах.
PH 4. Застосовувати статистичні методи обробки 
експериментальних даних в галузі харчових технологій, 
використовувати спеціалізоване програмне забезпечення 
для обробки експериментальних даних.
PH 7. Мати спеціалізовані концептуальні знання, що 
включають сучасні наукові здобутки у сфері харчових 
технологій, зрозуміло і недвозначно доносити власні 
знання, висновки та аргументацію до фахівців і нефахівців.
PH 10. Планувати і виконувати наукові дослідження у сфері 
харчових технологій, аналізувати їх результати, 
аргументувати висновки.
PH 12. Удосконалювати та моделювати технології 
виробництва продуктів харчування для людей різних 
вікових груп і професійної зайнятості.

5. Опис навчальної 
дисципліни

Всього годин/кредитів за
навчальним планом, з них: 
- лекції
- практичні заняття
- самостійна робота

90год./3,00 кред 
ЗО год / 0,93 кред 
46год/ 0,93 кред 
14 год/ 0,2 кред

з

№ 
з/п Найменування тем

Розподіл навчального 
часу, годин

ЛК ЛЗ ПЗ СР
1 Мета та завдання дисципліни. Основні поняття і 

визначення. 2 - 4 1

2 Наукове дослідження, 
об'єкт, предмет, поняття про методологію.

2 4 - 1

3 Класифікація критеріїв розвитку об’єктів 
наукових досліджень. 2 4 - 1

4 Постановка і аналіз, завдання 
дослідження.

2 4 4 -

5 Методи активізації творчої діяльності 2 4 - 1
6 Рівні та методи наукового дослідження. 4 - 4 -
7 Показники якості харчових продуктів. Суть, 

показники і методи оцінювання якості
2 4 4 -



продукції.
8 Технологія дослідницької роботи. 2 4 - 1

9
Винахідницькі задачі.
Класифікація протиріч.
Алгоритм розв’язання винахідницьких задач.

2 - 4 -

10 Методика проведення експерименту. 2 - 4 -
11 Правила оформлення науково-дослідної роботи. 4 - 4 -

12
Патентні дослідження. Особливості патентних 
досліджень.

2 4 - 1

Всього 28 28 28 6
*Примітка. Проведення видів занять здійснюється відповідно до графіку 
освітнього процесу
6. Порядок та 
критерії 
оцінювання

Поточний контроль знань слугує засобом виявлення 
ступеня сприйняття (засвоєння) навчального матеріалу, це 
систематична перевірка знань здобувачів вищої освіти 
викладачем під час занять.

Підсумковий контроль з дисципліни являє собою залік 
здобувачів вищої освіти з метою оцінки їх знань і навиків 
відповідно до моделі спеціаліста, вміння застосовувати їх у 
практичній діяльності.

Засоби оцінювання успішності навчання:
- вибіркове усне, індивідуальне опитування перед 

початком на практичних заняттях;
- тестування здобувачів вищої освіти (відповідно до 

програми у дисципліні передбачено один тестовий контрольний 
захід), оцінюються в 8-12 балів, не переписуються, за винятком 
ситуації, якщо здобувач був відсутнім на час проведення 
тестування із-за поважної причини, або ж, набрав 0 балів - він 
повинен переписати тестове завдання після повторного 
вивчення матеріалу не менше ніж на 8 балів;

- участь в активних формах обговорення (ділові ігри, 
дискусії), оцінка активності здобувана вищої освіти у процесі 
занять, внесених пропозицій, оригінальних рішень, уточнень і 
визначень, доповнень попередніх відповідей;

Підсумковий контроль: залік у вигляді надання письмової 
відповіді на два теоретичних питання.

За всі види робіт впродовж семестру (аналіз ситуацій, 
тестування, індивідуальне завдання) здобувач може отримати 
від 40 до 60 балів.

Поточний і підсумковий контроль знань здобувачів вищої освіти
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№ 
змістовн 

ого 
модуля

Кількість 
годин/змістовних 

кредитів Форма контролю Кількість 
заходів

Оцінка Сума

лк пз лз max min max min

1

а.

28/0, 
93

28/0,9 
3

28/0, 
93

Виконання 
практичних робіт

7 3 2 21 14

Виконання 
лабораторних робіт

7 3 2 21 14

Тестовий контроль 
поточний

1 12 8 12 8

6/0,2
Оцінювання за 
програмою 
самостійної роботи

1 6 4 6 4

Разом за а змістовний модуль 60 40
Залік 40 20
Всього за дисципліною 100 60

Загальна шкала оцінювання ECTS за результатами курсу
Сума балів за всі види 
навчальної діяльності

Оцінка ECTS Оцінка за національною шкалою

90 100 А
ВІДМІННО

82-89 В
75-81 с

добре
64-74 D
60-63 Е задовільно

35-59 FX
незадовільно з можливістю повторного 

складання

0-34 F
незадовільно з обов’язковими повторним 

вивченням дисципліни
7. Політика курсу Ґрунтується на засадах академічної доброчесності та 

дотримання вимог, які зазначені для здобувана вищої 
освіти при вивченні навчальної дисципліни. Основні 
принципи проведення занять:

відкритість до нових та неординарних ідей, 
толерантність, доброзичлива партнерська атмосфера 
взаєморозуміння та творчого розвитку;
- усі завдання, передбачені програмою, мають бути 
виконані у встановлений термін;
- різні моделі роботи на заняттях, у тому числі робота над
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вирішенням завдань дає можливість здобувачам вищої 
освіти якнайширше розкрити свій власний потенціал, 
навчитись довіряти своїм партнерам, розвинути навички 
інтелектуальної роботи в команді;
- курс передбачає інтенсивне використання мобільних 
технологій навчання, що дає можливість здобувачам 
вищої освіти та викладачеві спілкуватись один з одним у 
будь-який зручний для них час, а для здобувачів вищої 
освіти, які відсутні на заняттях, отримати необхідну 
навчальну інформацію та представити виконані завдання; 
- протягом усього курсу активно розвиваються автономні 
навички здобувачів вищої освіти, які можуть підготувати 
додаткову інформацію за темою.

8. Інформаційні 
джерела

1. Методологія та організація наукових
досліджень : навчальний посібник / О. Г. Шидакова- 
Каменюката ін. Харків : ХДУХТ, 2016. 187 с.

2. Єріна А. М. Методологія наукових досліджень: 
навч. посіб. Київ, 2004.

212 с.
3. Білуха М. Т. Методологія наукових досліджень: 

підруч. для бакалаврів,
магістрів і аспірантів екон. спец. ВНЗ. Київ: АБУ, 

2002. 480 с.
4. Бартіш М. Я., Роман Л. Л. Теорія ігор. Львів: 

Видавничий центр ЛНУ, 2005. 120 с.
5. Цехмістрова Г. С. Методологія наукових 

досліджень: навч. посіб. Київ: Видавничий Дім «Слово», 
2008. 280 с.

6. Клещев М. Ф., Костиркіна Т. Д., Масалітіна Н. Ю. 
Оцінка якості та безпечності продукції: навч. посіб. 
Харків: НТУ «ХПІ», 2011. 256 с.

7. Мостова Л. М., Олійник Н. Ю., Свідло К. В., 
Лазарева Т. А. Технологія харчових продуктів 
функціонального призначення. Харків : УІПА, 2013. 450 
с.

8. Технологія харчових продуктів функціонального 
призначення : монографія / А. А. Мазаракі, М. І. 
Пересічний, М. Ф. Кравченко [та ін.]. К. : Київ. нац. 
торг.-екон. ун-т, 2012. 116 с.

9. Сімахіна Г. О., Українець А .1. Інноваційні 
технології та продукти. Оздоровче харчування: навч. 
посіб. для студентів за напрямом 7.051701 «Харчові
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технології та інженерія» денної та заочної форм. навч. К. 
: НУХТ, 2010. 190 с.

10. Капрельянц Л. В., Іоргачова К. Г. Функціональні 
продукти. Одеса : Друк, 2003. 312 с.

П.Зубар Н.М. Основи фізіології та гігієни 
харчування: Підручник. К. : Центр учбової літератури, 
2010. 336 с.

12. Зубар Н. М., Руль Ю. В., Булгакова М. К. 
Фізіологія харчування: практикум. Навч. посібн. К. : 
«Центр учбової літератури», 2013. 208 с.

ІЗ. Касянчук В. В., Курганська В. О., Олешко О. М. 
Раціональне і безпечне харчування як основа 
громадського здоров'я. Навч. посіб. Суми: Сум. держ. ун- 
т, 2017.

14. Павлоцька Л. Ф. Основи фізіології, гігієни 
харчування та проблеми безпеки харчових продуктів. 
Навч. посіб. для студ. вищ. навч. закл. Суми: 
Університетська книга, 2007. 441 с.

15. Оздоровче харчування : навч. посіб. / П. О. 
Карпенко [та ін.]. Київ: КНТЕУ, 2019. 627 с.

16. Іванчук А. В. Основи винахідницької діяльності: 
навч. посіб. Вінниця:ПП «ТД «Едельвейс і К», 2012. 170
с.

17. ПІейко В. М., Кушнаренко Н. М. Організація та 
методика науково- дослідницької діяльності: підручник. 
Вид. 4-те. Київ: Знання, 2004. 307 с.

18. Оптимізаційні методи та моделі: підручник /Л. В. 
Забуранна, Н. В. Попрозман, Н. А. Клименко [та ін.]. 
Київ, 2014. 372 с.

19. Посилкіна О. В., Літвінова О. В. Грошовий Т. А. 
Патентознавство: навч. посіб. Харків, 2013. 272 с.

20. Про охорону прав на винаходи і корисні моделі: 
закон України. № 3769-ХІІ від 23.12.1993 р. URL: 

 (датаhttps://zakon.rada.gov.ua/laws/show/3687-12#Text
звернення: 26.09.2022).

21. Правила складання і подання заявки на винахід та 
заявки на корисну модель: наказ Міністерства освіти і 
пауки України від 22.01.2001 р. № 22. Зареєстровано в 
Міністерстві юстиції України 27.02.2001 р. № 173/5364. 
U RL:  173-01 #Text 
(дата звернення: 26.09.2022).

https://zakon.rada.gov.ua/laws/show/zO

22. Правила розгляду заявки на винахід та заявки на 
корисну модель: наказ Міністерства освіти і науки 
України від 15.03.2002. N 197. Зареєстровано в
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Міністерстві юстиції України 15.04.2002 р. № 364/6652.
URL: https://zakon.rada.gov.ua/laws/show/z03 64-02#Text
(дата звернення: 26.09.2022).

9. Інтеграція
здобувачів вищої
освіти з особливими 
освітніми потребами

Застосовуються електронні варіанти курсу лекцій, 
практичних занять та індивідуальних завдань, що 
враховують потреби та індивідуальні можливості 
(https://moodle.mnau.edu)

10. Доступ до
матеріалів навчання

Силабус дисципліни розташований на сайті 
(https://www.mnau.edu.ua/files/faculty/tvpptsb). Робоча
програма та навчально-методичний комплекс дисципліни 
розташовані на (https://moodle.mnau.edu.ua) з необхідним 
його накопиченням розташовано на офіційному сайті 
Миколаївського національного аграрного університету 
(https://www.mnau.edu.ua/)

Силабус навчальної дисципліни розроблено:^ /
Канд. техн, наук, //
доцент кафедри Алла ЗЮЗЬКО

В.о. завідувача кафедри у у
канд. с.-г. наук, доцент Олена ПЕТРОВА
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