
МИКОЛАЇВСЬКИЙ НАЦІОНАЛЬНИЙ АГРАРНИЙ УНІВЕРСИТЕТ

ФАКУЛЬТЕТ ТЕХНОЛОГІЇ ВИРОБНИЦТВА І ПЕРЕРОБКИ ПРОДУКЦІЇ 
ТВАРИННИЦТВА, СТАНДАРТИЗАЦІЇ ТА БІОТЕХНОЛОГІЇ

Кафедра ветеринарної медицини та гігієни

Гараї

ВЕРДЖУЮ» 
___Дмитро БАБЕНКО 
t С»- 2023 р.

Освітньої програми 
_Імінжон ЛУМЕДЗЕ

2023 р.

СИЛАБУС НАВЧАЛЬНОЇ ДИСЦИПЛІНИ 
«Ветеринарна санітарія»

Галузь знань 
Спеціальність

Освітньо - наукова програма

Освітній ступінь
Семестр
Форма здобуття освіти 
Викладач

21 - «Ветеринарна медицина»
212 — «Ветеринарна гігієна, санітарія і 
експертиза»
«Ветеринарна гігієна, санітарія і 
експертиза» 
«Магістр»

6-й, 7-й
(Денна)

Бондар Алла Олександрівна,
к. с.-г. н., доцент
aobondar@mnau.e£|u.ua

Розглянуто на засіданні кафедри ветеринарної 
Протокол № 13 від «20» червня 2023 року.
Завідувач кафедри

[ИЦИНИ

Імінжон ЛУМЕДЗЕ

гігієни

Схвалено науково-методичною комісією факультету технології виробництва і
переробки продукції тваринництва, стандартизації та біотехнології.
Протокол № 11 від «26» червня 202Уроку, / /р
Голова науково-методичної комісії І ^-■'^:г*'<*/Талина КАЛИНИЧЕНКО

Схвалено на засіданні вченої ради фавдпТгетащ'хнфюгії виробництва і 
переробки продукції тваринництва, стандартизації та біотехнології.
Протокол № 11 від «27» червня 2023 року. 
Голова вченої ради Михайло ГИЛЬ

Миколаїв
2023

Ветеринарна санітарія. Бондар А. О.

u.ua


1. Призначення 
навчальної дисципліни

Забезпечення населення продуктами високої 
санітарної якості при високій санітарній культурі 
виробництва; профілактика інфекційних та інвазійних 
хвороб серед людей і тварин; проведення заходів щодо 
профілактики цих захворювань за межами переробних 
підприємств; розробка заходів з охорони природи від 
накопичення в ній патогенної і умовно патогенної 
мікрофлори і хімічних засобів.

2. Мета навчальної 
дисципліни

Метою навчальної дисципліни є профілактика 
інфекційних та інвазійних хвороб тварин і людини, 
шляхи отримання продукції, сировини і кормів 
тваринного походження високої якості.

3. Компетентності Програмні компетентності навчальної дисципліни
VI семестру

Інтегральна компетентність:
ІК Здатність розв’язувати складні завдання і 
проблеми у галузі ветеринарної гігієни, санітарії і 
експертизи або у процесі навчання, що передбачає 
проведення досліджень, упровадження інновацій та 
характеризується невизначеністю умов і вимог.

Загальні компетентності:
ЗК2. Здатність застосовувати знання у практичних 
ситуаціях.
ЗКЗ. Знання та розуміння предметної галузі та 
професії.
ЗК6. Навички використання інформаційних і 
комунікаційних технологій.
ЗК9.Здатність приймати обґрунтовані рішення.
ЗК10. Здатність спілкуватися з представниками інших 
професійних груп різного рівня (з експертами інших 
галузей знань/видів економічної діяльності).

Спеціальні (фахові) компетентності:
ФК8. Здатність планувати та проводити стандартний і 
розширений державний контроль підконтрольних 
вантажів на державному кордоні України та 
транспорті, аналізувати зв’язок між контролем 
безпечності харчових продуктів і здоров’ям людей за 
міжнародної торгівлі продуктами тваринного 
походження.
ФК14. Здатність ідентифікувати та оцінювати 
відповідність харчових продуктів вимогам
нормативно-правових актів, відомостям, наведеним в 
інформації для споживача або декларації виробника.

Програмні результати навчання:
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ПРН2. Використовувати інформаційні та
комунікаційні технології у професійній діяльності, а 
також розуміти необхідність постійного підвищення 
рівня професійної кваліфікації.
ПРИЗ. Володіти методами та методиками державного 
(внутрішнього) контролю на підконтрольних 
потужностях для гарантування безпечності харчового 
ланцюга, уміти контролювати, оцінювати та управляти 
ризиками під час виробництва та обігу харчових 
продуктів.
ПРН4. Володіти методами та методиками 
передзабійного огляду, гуманного забою тварин, 
проведення післязабійного огляду продуктів забою та 
надання рекомендацій щодо їх подальшого 
використання.
ПРН6. Знати органолептичні та інструментальні 
методи і методики дослідження харчових продуктів і 
кормів для визначення їх безпечності та якості.
ПРН7. Уміти планувати і здійснювати контроль та 
проводити моніторинг виробництва, здійснювати 
контроль зберігання, переробки та реалізації харчових 
продуктів і кормів, кормових добавок,
преміксів,побічних продуктів, ветеринарних
препаратів, засобів ветеринарної медицини та 
оцінювати їх безпечність і якість.
ПРН9. Володіти методами та методиками 
ветеринарно-санітарного оцінювання систем і 
способів утримання, догляду, годівлі, напування та 
експлуатації тварин, стану тваринницьких об’єктів, 
належної експлуатації технологічного обладнання 
тощо.
ПРН10. Володіти знаннями та практичними уміннями, 
необхідними для організації і проведення державного 
контролю гігієнічних вимог та санітарних заходів на 
агропродовольчих ринках і потужностях.
ПРН16. Мати необхідні знання та уміння для 
здійснення судово-ветеринарної експертизи згідно з 
чинним законодавством.
ПРИ 17. Володіти методами контролю ефективності 
проведення санації різних потужностей з виробництва 
і переробки продуктів тваринництва відповідно до 
вимог національних і міжнародних нормативно- 
правових актів.
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Програмні компетентності навчальної дисципліни 
VII семестру

Інтегральна компетентність:
ІК. Здатність розв’язувати складні задачі і проблеми у 
галузі ветеринарної гігієни, санітарії і експертизи, що 
передбачає проведення досліджень, упровадження 
інновацій та характеризується невизначеністю умов і 
вимог.

Загальні компетентності:
ЗК1. Здатність до абстрактного мислення, аналізу і 
синтезу, пошуку, оброблення інформації з різних 
джерел.
ЗКЗ. Знання та розуміння предметної галузі та 
професії.
ЗК9. Визначеність і наполегливість щодо поставлених 
завдань і взятих обов’язків.
ЗК10. Прагнення до збереження довкілля.

Спеціальні (фахові) компетентності: 
ФК5. Здатність досліджувати харчові продукти і 
корми органолептичними та інструментальними 
методами для визначення їх безпечності та якості. 
ФК7. Здатність планувати і здійснювати контроль та 
проводити моніторинг виробництва, зберігання, 
переробки та реалізації харчових продуктів і кормів, 
кормових добавок, преміксів, побічних продуктів, 
ветеринарних препаратів, засобів ветеринарної 
медицини та оцінювати їх безпечність і якість.
ФК8. Здатність планувати та проводити стандартний і 
розширений державний контроль за підконтрольними 
вантажами на державному кордоні України та 
транспорті, аналізувати зв’язок між контролем 
безпечності харчових продуктів та здоров’ям людей за 
міжнародної торгівлі продуктами тваринного 
походження.
ФК12. Проводити державний (внутрішній)
ветеринарно-санітарний контроль на потужностях з 
виробництва та обігу м’яса і м’ясних продуктів, 
молока і молочних продуктів, напівфабрикатів, 
харчових гідробіонтів; заготівлею, зберіганням та 
обігом харчових рослинних продуктів, меду і 
апіпродуктів, харчових яєць та яйцепродуктів, а також 
інших продуктів, володіти методами відбору проб, 
поводження з ними та результатів їх випробувань 
(досліджень).
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ФК14. Здатність ідентифікувати та підтверджувати 
відповідність харчових продуктів вимогам
нормативно-правових актів, відомостям, що наведені в 
інформації для споживача або декларації виробника.

4. Заплановані 
результати навчальної 
дисципліни

У результаті вивчення навчальної дисципліни 
здобувач вищої освіти повинен:

знати: - методи контролю відповідності продукції технічним 
умовам і стандартам;

методи контролю виконання санітарних і 
ветеринарних вимог до території, будівель, споруд, 
технологічного обладнання і технологічного процесу 
переробки худоби і виробництва продукції;

методи контролю правил особистої гігієни 
працівників тваринницьких і переробних
підприємств;

методи контролю виконання інструкцій 
профілактичної дезінфекції і Ветеринарного 
законодавства на підприємствах переробної 
промисловості;

питання охорони оточуючого середовища 
(водоймищ, ґрунту, повітря та інших об'єктів) від 
забруднень рідкими і твердими викидами виробництва 
і збудниками заразних хвороб.

вміти: - попередити розповсюдження збудників заразних 
хвороб за межі тваринницьких та переробних 
підприємств з транспортом, стічними водами, 
гноєм, з одягом провідників худоби і працівників; 
утримувати в хорошому санітарно-гігієнічному 

стані виробничі приміщення, технологічне 
обладнання, інвентар, інструмент, санітарний і 
спеціальний одяг працівників тваринницьких та 
переробних підприємств;

- виконувати правила особистої гігієни та 
здійснювати профілактику захворювань
працівників тваринницьких та переробних 
підприємств зооантропонозами (хворобами, які 
передаються від тварин до людини;

- випускати продукцію гарантованої санітарної 
якості.
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5. Опис навчальної 
дисципліни

Всього годин/кредитів за навчальним 
планом, з них:

- лекції

- лабораторні заняття

- практичні заняття

- самостійна робота

/ 80 годин/
6,0 кредити
52 годин/
/, 7 кредити
66 години/
2,2 кредити
34 годин/
1,1 кредити
28 години/
1,0 кредити

Календарний план *

№
з/п Найменування тем

Розподіл 
навчального часу, 

годин

лк лз пз сам. 
роб.

1

2

Санітарна культура виробництва 4
Дезінфекція 4 8

6
3 Дезінсекція 2 2

4 Дератизація 2 4

5 Ветеринарно-санітарна техніка 4 2

6 Особиста гігієна працівників 4 4 4

7 Санітарно-гігієнічні вимоги до води 2 2 2
8 Санітарно-гігієнічне значення ґрунту 2 2
9 Санітарно-гігієнічне значення повітря 2 2
10 Санітарно-гігієнічні вимоги до транспорту 2 2
11 Санітарна обробка устаткування й тари 2 2 2
12 Бази передзабійної витримки худоби 2 2
13 Санітарні вимоги до забою худоби 2 2 2
14 Санітаоні вимоги до виообництва кишкових 

фабрикатів, харчових жирів 2 2

15 Санітаоні вимоги до обробки нехарчової тваринної 
сировини 4

16 Санітарні вимоги до обробки субпродуктів 2
17 Виробництво медпрепаратів 2
18 Санітарні вимоги на агропродовольчих ринках 2 2
19 Санітарні заходи на холодильниках 2 1
20 Виробництво консервів, ковбас, напівфабрикатів 2

21 Техніка безпеки і особиста гігієна при проведенні 
ветеринарно-санітарних заходів 2

22 Дезінфекція 8 8 8
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23 Дезінсекція, дезакарізація 2 2
24 Дезінвазія 2 2
25 Дезодоратизація 2 2
26 Дератизація 6 2
27 Карантин 2 2
28 Лікувально-поофілактичні заходи в рибницьких 

господарствах 2 4 4 3

29 Санітаоний день, ремонт тваринницьких 
приміщень 2 6 2 2

Всього: 52 66 34 28
^Примітка. Проведення видів занять здійснюється відповідно до графіку 
освітнього процесу
6. Порядок та 
критерії 
оцінювання

Поточний контроль знань здійснюється шляхом усного 
опитування, виконання контрольних на лабораторно- 
практичних заняттях, письмового тестування, тестування за 
допомогою ПЕОМ, а оцінювання виконується за бальною 
методикою ЄКТС.

Підсумковий контроль VI семестру - шляхом проведення 
заліку в усній формі по питаннях, що розглядаються і 
затверджуються на засідання кафедри. Оцінювання 
виконується за бальною методикою ЄКТС. Студенти, які 
набрали впродовж семестру від 60-100 балів одержують залік 
без його складання. По закінченню семестру здобувач вищої 
освіти допускається до заліку за таких підстав: 
- набрано 60 семестрових балів;
- при набраних балах є бажання поліпшити рейтинг й оцінку.

Зарахування пропущених занять здійснюється після їх 
відпрацювання з НПП за розкладом консультацій.

Підсумковий контроль VII семестру - шляхом проведення 
іспиту в письмовій формі по питаннях, що розглядаються і 
затверджуються на засідання кафедри. Оцінювання 
виконується за бальною методикою ЄКТС. Здобувані вищої 
освіти, які набрали впродовж семестру 60 балів одержують 
іспит без його складання. По закінченню семестру студент 
допускається до іспиту за таких підстав: 
- набрано 36 семестрових балів;
- при набраних балах є бажання поліпшити рейтинг й оцінку.

Зарахування пропущених занять здійснюється після їх 
відпрацювання з НПП за розкладом консультацій.

Поточний і підсумковий контроль знань здобувачів вищої освіти 
VI семестру

А КількістьФорма контролю заходів
Оцінка Сума

max 1 min max 1 min
1 модуль
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Контрольна робота 2 12,5 7,5 25 15
Тестування 1 12,5 7,5 12,5 7,5
Підготовка презентації 1 12,5 7,5 12,5 7,5

2 модуль
Контрольна робота 2 12,5 7,5 25 15
Підготовка реферату 1 12,5 7,5 12,5 7,5
Наукова робота 1 12,5 7,5 12,5 7,5

За семестр 100 60

Поточний і підсумковий контроль знань здобувачів вищої освіти 
VII семестру

Форма контролю Кількість 
заходів

Оцінка Сума
шах min max min

1 модуль
Контрольна робота 2 7,5 4,5 15 9
Тестування 1 7,5 4,5 7,5 4,5
Підготовка реферату 1 7,5 4,5 7,5 4,5

2 модуль
Контрольна робота 2 7,5 4,5 15 9
Підготовка презентації 1 7,5 4,5 7,5 4,5
Наукова робота 1 7,5 4,5 7,5 4,5
За семестр 60 36
Іспит 40 24
Всього 100 60

Загальна шкала оцінювання ECTS за результатами курсу VII семестру
Сума балів за всі 

види освітньої 
діяльності

Оцінка ECTS Оцінка за національною шкалою

90- 100 А

зараховано

82-89 В

75-81 с
64-74 D
60-63 Е
35-59 FX* не зараховано з можливістю повторного 

складання
0-34 F* не зараховано з обов’язковим повторним 

вивченням дисципліни
*Оцінки FX та F у залікову книжку здобувана вищої освіти не
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виставляється відповідно до Положення про організацію освітнього процесу у 
МНАУ

Загальна шкала оцінювання ECTS за результатами курсу 
VII семестру

Сума балів за всі 
види освітньої 

діяльності

Оцінка ECTS Оцінка за національною шкалою

90- 100 А 5 (відмінно)
4 (добре)
4 (добре)
3 (задовільно)
3 (задовільно)

82-89 В
75 - 81 с
64-74 D
60-63 Е
35 - 59 FX* не зараховано з можливістю повторного 

складання
2 (незадовільно)*

0-34 р* не зараховано з обов'язковим 
повторним вивченням дисципліни 

2 (незадовільно)*
*Оцінки FX та F у залікову книжку здобувана вищої освіти не виставляється 

відповідно до Положення про ’організацію освітнього процесу у МНАУ
7. Політика курсу Основні принципи проведення занять:

- відкритість до нових та неординарних ідей, 
толерантність, доброзичлива партнерська атмосфера 
взаєморозуміння та творчого розвитку;

- усі завдання, передбачені програмою, мають 
бути виконані у встановлений термін;

- різні моделі роботи на заняттях, у тому числі 
робота над вирішенням завдань дає можливість 
здобувачам вищої освіти якнайширше розкрити свій 
власний потенціал, навчитись довіряти своїм 
партнерам, розвинути навички інтелектуальної 
роботи в команді;

- курс передбачає інтенсивне використання 
мобільних технологій навчання, що дає можливість 
здобувачам вищої освіти та викладачеві спілкуватись 
один з одним у будь-який зручний для них час, а для 
здобувачів вищої освіти, які відсутні на заняттях, 
отримати необхідну навчальну інформацію та 
представити виконані завдання;

- протягом усього курсу активно розвиваються 
автономні навички здобувачів вищої освіти, які 
можуть підготувати додаткову інформацію за темою, 
що не увійшла до переліку тем практичних занять 
змістових модулів та виступити з презентацією чи
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інформуванням додатково.
8. Інформаційні 
джерела

Базова література
1. Гігієна тварин та ветеринарна санітарія : навч. 
посіб. / А. О. Бондар та ін. ; за ред. А. О. Бондар. 
Миколаїв : МНАУ, 2018. 178 с.
2. Засєкін Д. А., Яремчук О. С., Кос’янчук Н. І., 
Кучерук М. Д., Слободянюк Н. М. Гігієна та санітарія 
переробних підприємств : навч. посіб. Вінниця : 
ВНАУ, 2018.348 с.
3. Кучерук М. Д., Засєкін Д. А. Органічне 
птахівництво України: ветеринарно-санітарне
забезпечення технології : монографія. Київ : Прінтеко, 
2020. 190 с.
4. Методологічні основи та методи наукових 
досліджень у ветеринарній гігієні, санітарії та 
експертизі : навч.-метод. посіб. / П. П. Антоненко та 
ін. ; Дніпровський ДАЕУ. Дніпро : Свідлер А. Л. 
[вид.], 2018. 276 с.
5. Морозова Н. С., Марієвський В. Ф. 
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дератизація : підручник. Київ : Наукова думка, 2019. 
240 с.
6. Яремчук О. С., Льотка Г. І. Методологія та 
організація наукових досліджень у ветеринарній 
гігієні, санітарії і експертизі : навч. посіб. Вінниця : 
ВНАУ, 2020. 297 с.

Допоміжна література
1. Ветеринарна санітарія : курс лекцій для здобувачів 
вищої освіти ступеня «Магістр» освітньої 
спеціальності 212 «Ветеринарна гігієна, санітарія і 
експертиза» денної форми навчання / уклад. А. О. 
Бондар. - Миколаїв, 2020. 77 с.
2. Гаврилюк О. І. Санітарно-гігієнічні вимоги і їх 
реалізація при будівництві та експлуатації 
тваринницьких ферм. Вісник Сумського національного 
аграрного університету. Серія «Тваринництво». 
2018. Вип. 2 (34). С. 148-150.
3. Методичні рекомендації для виконання 
лабораторних занять з курсу «Ветеринарна санітарія» 
для здобувачів вищої освіти ступеня «Магістр» 
освітньої спеціальності 212 «Ветеринарна гігієна, 
санітарія і експертиза» денної форми навчання / 
укладач А. О. Бондар. - Миколаїв, 2020. 68 с.
4. Методичні рекомендації для виконання практичних 
занять та самостійної роботи з курсу «Ветеринарна

Ветеринарна санітарія. Бондар А. О.



санітарія» для здобувачів вищої освіти ступеня 
«Магістр» освітньої спеціальності 212 «Ветеринарна 
гігієна, санітарія і експертиза» денної форми навчання 
/ укладач А. О. Бондар. - Миколаїв, 2020. 44 с.

інформаційні ресурси
1. Бей Р. В. Мікроклімат тваринницьких приміщень 
як центральна проблема гігієни 
сільськогосподарських тварин та механізації 
тваринництва. Гілея. 2016. Вип. 105. С. 124-127. 
URL: http://nbuv.gov.ua/UJRN/gileYa 2016 105 34 
2. Висоцький А. О., Вороняк В. В. Технічні засоби 
для знезараження повітря і поверхонь об’єктів 
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та біотехнологій імені С. 3. Ґжицького. 2015. Т. 17, 
№ 2. С. 300-308. URL: 
http://nbuv.gov.ua/UJRN/nvlnu_2015_17_2_61.
3. Тітова Т. В. Ветеринарно-технічні характеристики 
сучасних дезінфекційних засобів. Вісник Сумського 
національного аграрного університету. Сер.
"Ветеринарна медицина". Суми : СНАУ, 2018.
Вип. 1 (42). С. 272-274. URL: 
http://repo.snau.edu.ua/handle/123456789/6528

Законодавчо-нормативні акти
1. Приміщення тваринницькі. Методи визначання 
ефективності дезінфекції : ДСТУ 8020:2015. Чинний 
від 2017-01-01. Київ : УкрНДНЦ, 2018. 13 с. 
(Національний стандарт України)

9. Інтеграція 
здобувачів вищої 
освіти з особливими 
освітніми потребами

Передбачено використання індивідуальної форми 
навчання для здобувана за допомогою оболонки 
Moodie (https://moodle.mnau.edu.ua).

10. Доступ до 
матеріалів навчання

Робоча програма дисципліни
(https://moodle.mnau. edu.ua/mod/resource/view.phpid=4 
1977)
(її силабус (https://www.mnau.edu.ua/faculty- 

tvpptsb/kaf-zoohygien/)
та навчально-методичний комплекс дисципліни 
(https://moodle.mnau.edu.ua) з необхідним його 
накопиченням розташовано на офіційному сайті 
Миколаївського національного аграрного 
університету (https://www.mnau.edu.ua).
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