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1.Призначення навчальної
дисципліни

Навчальна дисципліна „Економіка
підприємств харчової промисловості”
передбачає надання системи спеціальних знань 
про базові поняття щодо господарсько- 
фінансової діяльності підприємств харчової 
промисловості, змісту її окремих напрямів та їх 
взаємозв'язку, системи показників, що їх 
характеризують.

2.Мета навчальної дисципліни Формування у здобувачів вищої освіти 
сучасного економічного мислення і системи 
спеціальних знань про базові поняття щодо 
господарської діяльності підприємств харчової 
промисловості, змісту її окремих напрямів та їх 
взаємозв'язку, системи показників, що їх 
характеризують

3. Компетентності Інтегральна компетентність:
Здатність розв’язувати складні

спеціалізовані задачі та практичні проблеми 
технічного та технологічного характеру, що 
характеризуються комплексністю та
невизначеністю умов у виробничих умовах 
підприємств харчової промисловості та 
ресторанного господарства та у процесі 
навчання, що передбачає застосування 
теоретичних основ та методів харчових 
технологій.

Фахові компетентнос ті спеціальності: 
ФК 20. Здатність укладати ділову 
документацію та проводити технологічні 
там економічні розрахунки.

4.3аплановані результати
навчальної дисципліни

У результаті вивчення навчальної дисципліни 
здобувай вищої освіти повинен:
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- підвищувати ефективність виробництва 
шляхом впровадження ресурсоо щадних та 
конкурентоспроможних технологій,
аналізувати стан і динаміку попиту на харчові 
продукти.

- здійснювати технологічні, технічні, 
економічні розрахунки в рамках розроблення 
та виведення харчових продуктів на споживчий 
ринок, вести облік матеріальних витрат.

- виявляти творчу ініціативу з питань 
ринкової трансформації економіки.

5.Опис навчальної дисципліни Всього годин/кредитів за 
навчальним планом, з них: 
- лекції

120/4,0 
30/1,0

- практичні заняття 30/1,0
- самостійна робота 60/2,0

Календарний план*

№ 
з/п Найменування тем

Розподіл 
навчального 
часу, годин

лк пз сам. 
робота

Модуль 1 Загальна характеристика харчової промисловості

1 Загальна характеристика харчової промисловості України 2 2 2

2 Класифікація галузей і структура харчової промисловості 2 2 4

3 Організаційна структура управління харчовою
промисловістю

2 2 4

4 Якість, стандартизація і сертифікація продукції 2 2 4
Модуль 2 Ресурсний потенціал підприємств харчової промисловості

5 Основні виробничі фонди підприємств харчової 
промисловості та їх відтворення

4 4 4

6 Оборотні фонди підприємств харчової промисловості 2 2 6
7 Сировинні ресурси і ефективність їх використання 2 2 6
8 Трудові ресурси 4 4 6

Модуль 3 Ефективність і кінцеві результати виробництва у харчовій промисловості

9 Продуктивність праці. Організація заробітної плати і фонд 
споживання в харчовій промисловості 2 2 6

10 Витрати на виробництво. Собівартість продукції 2 2 6

11 Прибуток і рентабельність підприємств харчової 
промисловості

4 4 6

12 Ефективність діяльності підприємств 2 2 6
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Всього зо зо 60
^Примітка. Проведення видів занять здійснюється відповідно до графіку 
освітнього процесу
6. Порядок та 
критерії 
оцінювання

- поточний контроль знань здійснюється під час проведення 
практичних занять і включає такі форми: тестування, 
розв’язування задач, доповідь та захист реферату;

- підсумковий контроль знань з дисципліни здійснюється 
шляхом написання підсумкової контрольної роботи (варіативні 
завдання містять п’ять теоретичних питань, одну задачу та 
тестове завдання (10 питань). Заключний контроль знань з 
дисципліни здійснюється шляхом складання екзамену у 
письмовій формі;

- порядок зарахування пропущених занять, зокрема: у формі 
усного опитування (при пропущенні лекції) та виконання 
індивідуального завдання (при пропущенні практичного 
завдання)

Оцінювання виконується за бальною методикою ECTS. 
Зарахування пропущених занять здійснюється після їх 
відпрацювання з НПП за розкладом консультацій.

Поточний і підсумковий контроль знань здобувачів вищої освіти

Форма контролю Кількість 
заходів

Оцінка Сума
min max min max

1. Аудиторна робота в т.ч.:
- тестування на

практичних заняттях
- захист практичних робіт
- контрольна робота

2. Самостійна робота:
- індивідуальне завдання

3. Підсумковий контроль
(екзамен)

5

8
2

1

1

2
3

9

3

3
5

И

5

16
6

9

36

15

24
10

11

60

Разом по дисципліні 60 100
Загальна шкала оцінювання ECTS за результатами курсу

Сума балів за всі види 
навчальної діяльності

Оцінка ECTS
Оцінка за національною шкалою

90-100 А 5 (відмінно)
82-89 В 4 (добре)
75 - 81 С 4 (добре)
64-74 D 3 (задовільно)
60-63 Е 3 (задовільно)
35-59 FX не зараховано з можливістю
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повторного складання 2 (незадовільно)
0 - 34 F не зараховано з обов'язковим 

повторним вивченням дисципліни 2 
(незадовільно)

7. Політика курсу - академічна доброчесність та співпраця: усі види 
виконуваних робіт перевіряються на плагіат. У разі 
виявлення плагіату - робота не оцінюється. Про 
результати плагіату повідомляється науковий керівник.

- толерантність, доброзичлива партнерська атмосфера 
взаєморозуміння та творчого розвитку. Усі завдання, 
передбачені програмою, мають бути виконані у 
встановлений термін

- різні моделі роботи на заняттях, у тому числі робота 
над вирішенням завдань дає можливість здобувачам 
вищої освіти якнайширше розкрити свій власний 
потенціал, навчитись довіряти своїм партнерам, 
розвинути навички інтелектуальної роботи в команді;

- курс передбачає інтенсивне використання мобільних 
технологій навчання, що дає можливість здобувачам 
вищої освіти та викладачеві спілкуватись один з одним у 
будь-який зручний для них час, а для здобувачів вищої 
освіти, які відсутні на заняттях, отримати необхідну 
навчальну інформацію та представити виконані 
завдання;

- протягом усього курсу активно розвиваються 
автономні навички здобувачів вищої освіти, які можуть 
підготувати додаткову інформацію за темою, що не 
увійшла до переліку тем практичних занять змістових 
модулів та виступити з презентацією чи інформуванням 
додатково.

8. Інформаційні джерела Базова
1. Економіка харчової промисловості: Підручник / 

С.П. Кошелюк, П.П Борщевський, Б.М. Данилишин 
та ін..; За ред. С.П. Кошелюка. - К.: Вища школа, 
1994.-334 с.

2. Андрійчук В.Г. Економіка аграрних підприємств: 
Підручник. - 2-ге вид., - К.: КНЕУ, 2002.-624с.

3. Запольський А. Екологізація харчових виробництв: 
Підручник для студентів вищих навчальних 
закладів / А. Запольський, А. Українець,. - К.: 
Вища школа, 2005. -428с.

4. Березін О.В., Бутенко Н.В. Економіка 
підприємства: Практикум: Навчальний посібник. 
Вид. : Знання.: 2012. - 784с

5. Дейнеко Л. Екологічна ефективність розвитку
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харчової промисловості / Л.Дейнеко // Вісник 
аграрної науки. - 1999. -№9. - С. 66-68

6. Купріна, Н. М. Ефективність діяльності 
підприємств харчової промисловості Одеської 
області: практичний аспект [Текст] / Н.М. Купріна, 
Х.О. Баранюк // Економіка харчової промисловості 
. — С.28-32.

7. Економіка харчової промисловості : наук. журн. / 
Одес. нац. акад, харчових техн., Ін-т проблем ринку 
та екон.-еколог. дослідж. НАН України. - Одеса: 
[б. в.].

8. Економіка підприємства: Підручник / За заг.ред. 
С.Ф. Покропивного. - Вид. 2-е перероб.доп. - К.: 
КНЕУ, 2012.-528с.

9. Економіка підприємств /За ред. Харіва П.С. - 
Тернопіль: Економічна думка, 2012. - 449 с.

10. Економіка виробничого підприємства. Навч. посіб. 
/ Й. М. Петрович, І.О. Будіщева, І.Г. Устінова та ін.. 
За ред. Й.М. Петровича. — 2-ге видання, переробка і 
доповнення. - К.: Т-во «Знання» , КОО, 2014 - 405с

11. Економічний аналіз: Навч. посібник/ М. А. Болюх, 
В.З. Бурчевський, М. Горбаток та ін. За ред. НАНУ, 
проф. М. Г. Чумаченко - Вид. 2-е. - К: КНЕУ, 2013. 
-556 с.

12 .Малів З.О., Луцький І.М. Економіка підприємства : 
Навч. посіб , - 2-ге вид., стер. - К.: Знання, 2012 - 
580 с.

ІЗ .Мошенський С.З., Олійник О.В. Економічний 
аналіз: Підручник / За ред.. проф. Ф.Ф. Бутинця . - 
2-ге вид., доп. і перероб. - Житомир: ПП "Рута", 
2015.-704 с.

14 .Примак Т. О. Економіка підприємства : навч. посіб. 
/Т.О.Примак. - К. : Вікар, 2011. - 580 с.

15 .Протопова В.О., Полонський А.Н. Економіка 
підприємства: Навч. посіб. - К.: ЦУП, 2013 - 220 с

Іб .Сідун В.А., Пономарьова Ю.В., Економіка 
підприємста: навч. посіб. - Київ: Центр навчальної 
літератури, 2013. - 436с.

17 .Шегда А.В. Економіка підприємства. Підручник. 
Вид. : Знання.: 2006,- 786с.

9. Інтеграція здобувачів 
вищої освіти 3
особливими освітніми 
потребами

Приміщення для студентів з обмеженими 
можливостями: за умови наявності особливих потреб 
необхідно звернутись до проректора з науково- 
педагогічної та виховної роботи і підвищення
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кваліфікації Наталі Шарати, +380 (512) 34-01-36, 
sharata@mnau.edu.ua.

Передбачено використання індивідуальної форми 
навчання для здобувана за допомогою системи Moodie 
(https://moodle.mnau.edu.ua).

10. Доступ до матеріалів 
навчання

Матеріали з навчальної дисципліни узагальнено у 
освітній платформі Moodie за посиланням — 
https://moodle.mnau.edu.ua/course/view.php?id=2157

Силабус навчальної дисципліни розроблено:

доцент
кафедри економіки підприємств Тетяна ОЛІЙНИК
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